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Los maestros pasteleros recibieron un omenaje

La revolucion golosa

Emotivo, como todos
los anos, fue el home-
naje que la organiza-
cion vy los asistentes
rindieron a los maes-
tros pasteleros artifi-
ces de la «revolucion
golosa del siglo XX» y
para los que Ferran
Adria tuvo palabras
de reconocimiento
durante su demostra-
cion. En la foto de
familia se pudo ver a
Paco Torreblanca,
Gérard Bannwarth,
Pierre Hermé, Rafael
Tugues, Daniel Gi-
raud y la viuda de

Antoni Escriba.
Torreblanca explico
a ABC que el «motor
de cualquier revolu-
cion es el conocimien-
to. Saber por qué se
hacen las cosas, cono-
cer el producto y
seleccionarlo y acep-
tar los adelantos de
la técnica; gracias a
ella hoy podemos
hacer cosas impensa-
bles hace unos anos».
En su opinién, Espa-
na abandera la van-
guardia pastelera y
chocolatera, aunque
en Europa hay magni-

ficos reposteros. Sin
embargo, son muy
pocos los profesiona-
les comprometidos.
Llama la atencion
que con nombres
como Albert Adria,
Enric Rovira, Jordi
Butron, Oriol Bal-
guer o Miguel Sierra
trabajando en nues-
tros pais. la pastele-
ria, en términos gene-
rales, sea tan medio-
cre. La gente, los
consumidores se
conforman con muy
poCo y €S0 va en per-
juicio del sector.




