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El nombre del joven leridano
Jordi Tugues ya figura entre los
ochenta y cinco profesionales de
la mas reputada asociacion pas-
telera a nivel mundial, después
de haber pasado con éxito el
examen de acceso a Relais
Desserts el fin de semana del 16
v 17 de septiembre en Francia.
Tugues estuvo apadrinado por
los maestros Francisco Torre-
blanca, artifice de los postres de
la boda de los Principes de As-
turias, y Miguel Moreno, de las
pastelerias Mallorca de Madrid,
dos de los cinco esparfioles que
integran Relais Desserts.

Jordi Tugues explico que la
perculiaridad de su demostra-
cion fue optar por una exhibi-
cién de elaboracion de aperiti-
vos salados, convirtiéndose asi
en el segundo miembro de Re-
lais en introducir en el examen
de acceso exquisiteces saladas.

El joven leridano utilizd téc-
nicas tan complejas e innova-
doras como la relacion de tex-
turas de espumas y la esferifi-
cacion (original de Ferran
Adria) “utlizada habitualmen-
te en la cocina de Tugues en sus
aplicaciones en el mundo del
dulee”. Asimismo, hizo uso del
Ronner para la cocion de los ali-
mentos a baja temperatura, que
permite mantener mas tiempo
las propiedades del producto.

“Relais Desserts ha apostado
por ampliar su filosofia de su-
pervision y garantia de calidad
al campo de los aperitivos, da-
do que la linea de negocio de ca-
tering de gourmets y delica-
tessens esta siendo adoptada por
los mejores pasteleros en Espa-
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Tugues, en la créme de la créme

El leridano Jordi Tugues es uno de los cinco pasteleros espanoles que
forma parte del comité internacional de expertos Relais Desserts

o

TUGUES PREPARA “CUINA EN MOVIMENT". Jordi dinge la linea de catering gourmet de esta empresa, que

cuenta con un equipo de 35 personas e inaugurara en breve "Cuina en Moviment®, un gran cbrador en Alcoletge.

Un sello internacional de
garantia de calidad y artesania

fia y en toda Europa”, explico
Jordi. En este sentido, el nuevo
miembro de Relais lidera esta li-
nea empresarial de la empresa
familiar, que tiene previsto inau-
gurar en unos meses sus nuevas
instalaciones en Alcoletge bajo
el nombre de “Cuina en Movi-
ment”. A través de este catering
de gourmet, “seguiremos en la
linea de ofrecer a los clientes la
garantia de calidad de nuestros
productos en reuniones socia-
les y empresariales”, destaco.e

La agrupacion internacional de
profesionales del dulce, Relais
Desserts, fue fundada en Fran-
cia hace 25 afios con la filosofia
de garantizar la alta cualidad de
los productos que se utilizan en
la elaboracién de pasteleria y
preservar al maximo los pro-

ductos naturales y la artesania.

Relais Desserts organiza dos
convenciones anuales, una de-
dicada al estudio y la aplicacion
de las nueva tecnologia en la ela-
boracion de postres, y otra te-
matica, sobre las posibilidades
de las materias primas.

-



